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Warum bringt Romerquelle ein
Green Book heraus?

Das Green Book veranschaulicht
die Philosophie von Romerquelle
- dieses Jahr am Beispiel Kulina-
rik — und das eingelegte Booklet
prasentiert Daten und Fakten zur
Nachhaltigkeit. Damit wollen wir
auch Menschen erreichen, die
keinen klassischen Nachhaltig-
keitsbericht lesen.

Das Motto lautet ,,Mit einem
guten Gefiihl genieflen - was
steht dahinter?

Wir mochten zeigen: Wer
Romerquelle Mineralwasser
genief3t, kann dies mit gutem
Gewissen tun. Denn es ist natiir-
lich, ausgewogen mineralisiert
und von herausragender Quali-
tat. Gastwirte, Sommeliers und
Feinschmecker wissen dies zu
schatzen.

SJUNSE
ST E
DER NATUR™

R WASSER
N SCHATZ

Barry O’ Connell
Country General Manager

Warum engagieren Sie sich fiir
die Umwelt und die Gesell-
schaft?

Ich bin iiberzeugt, dass Unter-
nehmen Verantwortung iiber-
nehmen und zum Wohl der
Gesellschaft beitragen miissen.
Unser Wasser ist einer der grofi-
ten Schatze der Natur und ein
wichtiges Lebensmittel. Als
Osterreichischer Mineralwasser-
brunnen sind wir verpflichtet,
dieses wertvolle Gut zu erhalten.

Was macht Romerquelle zum
Vorzeigebetrieb fiir Nachhaltig-
keit?

Wir haben seit jeher ein starkes
Qualitats- und Umweltbewusst-
sein. So hat Rémerquelle 1986 als
erstes Unternehmen weltweit eine
Umweltbilanz vorgelegt. Beson-
ders stolz bin ich auf die jiingste
EMAS-Auszeichnung. Méglich
machen das unsere Mitarbeite-
rinnen und Mitarbeiter, denen
ich herzlich danke.
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\Wasser ist mein
Lebenselixier”

Haubenkoch und Romerquelle
Partner Oliver Wiegand erdfinete
kiirzlich das Restaurant ,,Zur
Blauen Gans® am Neusiedlersee.
Er hat uns seine Genuss-Oase
exklusiv fiir Fotos geofinet.

Kiichenchef Oliver Wi
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,Je menr Lieb}_'__
und Hingabe,
Umso menr Geﬁﬁfs_f_‘.

Christian Aeby setzte den TV- =
Spot von Romerquelle fiir die -
Agentur Jung von Matt/Donau

um. Der mehrfach ausgezeichnete

Regisseur betreut von Hamburg

aus weltweit Werbefilm-Produk-

tionen.

Regisseur Christian Aeby




Prickelnd, mild, still oder
emotion — Romerquelle hat das
beste Wasser zu jeder Speise und
jedem Getrink. Feinschmecker
schitzen Romerquelle Mineral-
wasser als Premium-Produkt und
kulinarischen Begleiter.

Geniefler achten beim Mineralwas-
ser auf den Kohlensaure-Gehalt: Je
weniger Sdure der Wein hat, desto
mehr Kohlensiure darf das Mine-
ralwasser haben. Romerquelle
prickelnd eignet sich zu halb-

trockenen und leichten Weinen.
Romerquelle mild bietet sich als
Erganzung zu Weinen mit ma-
Biger Sdure an. Und gehaltvolle
Weifiweine harmonieren - ebenso
wie Barrique-Weine — perfekt mit
Romerquelle still.

Fiir erfrischende Geschmacksviel-
falt im Getrénkeregal sorgt seit
mehr als zehn Jahren Romergelle
emotion. Die bekannteste Near

Water Marke der Osterreichs
kombiniert Romerquelle mild
mit ausgewdhlten Friichten. Zehn
Sorten - darunter die jiingsten
Kreationen erdbeere|rhabarber
und zitrone|passionsfrucht - so-
wie Limited Editions locken mit
aufregenden und tiberraschenden
Genuss-Erlebnissen.

Dipl. Wasser-Experte August Teufl setzt beim Wasser auf Geschmack

Dipl. Wasser-Experte und Som-
melier August Teufl unterrichtet
am von Romerquelle mitbegriin-
deten Diplom-Wasser-Lehrgang
an der Hoheren Bundeslehran-
stalt fiir Tourismus in Krems.

Prinzipiell ist jedes Mineralwas-
ser moglich: von prickelnd iiber
mild bis zu still. Ein aromatisier-
tes Wasser muss zur Jahreszeit,
Region oder Zubereitung der
melisse har-

Speise passen. birne
moniert zum Beispiel im Herbst
perfekt mit einem Birnenstrudel.

Das Mineralwasser sollte 8 bis 10
Grad Celsius haben. Aromatisier-
te Wasser durfen etwas warmer
sein — ihr Aroma entfaltet sich
optimal bei 10 bis 12 Grad Cel-
sius.

Aromatisierte Wasser liegen

im Trend. Dank dem geringen
Zuckeranteil lassen sie sich mit
einem guten Gefiihl genief3en.
Auf3erdem entfalten sich leichte
Fruchtnoten wie zum Beispiel
Citrus perfekt im Geschmacks-
abgang.
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Alle Sinne

Hotels und Restaurants, die Wert
auf Design und gehobene Tisch-
kultur legen, schitzen die preis-
gekronte Romerquelle Designfla-
sche. Mit ihrer Karaffenform liegt
sie ausgezeichnet in der Hand
und die breite Offnung ermog-
licht ein schnelles und einfaches
Einschenken. Stilvoll serviert, mit
der Designflasche, dem einzig-
artigen Designglas und dem Ro-
merquelle Flaschenkiihler, wird
der Mineralwasser-Genuss zum
besonderen Erlebnis.

verwohnen

Ihr Genuss Partner

Seit vielen Jahren engagiert sich
Roémerquelle fiir die Tisch- und
Trinkkultur. Wir unterstiitzen die
Weinakademie Osterreich und
die Ausbildung zum Diplom-
Wasser-Experten an der Hoheren
Bundeslehranstalt fiir Tourismus
in Krems. Seit 1989 verleihen wir
gemeinsam mit A la Carte den
begehrtesten Gourmetpreis des
Landes: die ,,Trophée Gourmet

A la Carte® Und gemeinsam mit

dem Wirtshausfiithrer ,Wo isst
Osterreich? pramiert Romer-
quelle Wirt und Winzer des
Jahres. Getreu dem Motto: Wo
immer es um Genuss geht, ist
Romerquelle der ideale Partner.

Deko-Expertin Andrea Schmidt gibt Tipps fiir die griine Tafel

Der perfekte
grine Tisch

Uberraschen Sie Thre Giste mit
einer griin gedeckten Tafel. Die
Farb- und Stilberaterin Andrea
Schmidt zeigt mit einfachen
Deko-Tipps, wie's geht.

o Inszenieren Sie alles in Griin

Nutzen Sie die harmonische
Wirkung dieser Farbe. Setzen
Sie Romerquelle Flaschen als
Teil der Tisch-Dekoration in
Szene und kombinieren Sie
diese mit Bléttern im gleichen
Grin, mit Servietten oder
Kerzen.

Verwenden Sie Tischtiicher
und hochwertige Servietten

Das Tischtuch wertet den ge-
deckten Tisch auf. Kombiniert
mit Tischldufern wirkt es noch
edler. Im Sommer konnen Sie
den Laufer alleine quer iiber
den Tisch legen. Servietten
sind am schonsten aus Stoff.
Serviettenringe — aus Krautern
oder Grisern oder damit um-
wickelt - runden das Bild ab.

Binden Sie Krduter und

Frichte ein

Kréauter am Tisch sind ein op-
tischer Genuss und verbreiten
tollen Duft. Stellen Sie mehre-
re Basilikumstocke, in Papier
eingewickelt, auf ein einfaches
Papiertischtuch. Oder geben Sie
pro Gedeck eine Limette dazu,
gespickt mit einem Namens-
kartchen oder einer Bliite.
www.farbebewegt.at
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Die Wasserquelle im Burgenland
ist ein Jahrtausende alter Schatz
der Natur. Als Abfiiller des
kostbaren Mineralwassers tragt
Romerquelle Verantwortung fiir
die Region und ihre Menschen.
Das Ziel ist, die Quelle zu sichern
und die Umwelt intakt zu halten.

Romerquelle Mineralwasser ist
vom Bundesministerium fiir Ge-
sundheit als natiirliches Mineral-
wasser anerkannt — die hochste
Qualitatsstufe bei Trinkwasser.
Von michtigen Gesteinsschich-
ten geschiitzt und an der Quelle
abgefiillt, bewahrt das Wasser
seine Reinheit bis zum Trinkge-
nuss. Um die Giite zu bewahren,
hat Romerquelle fast 32.000 m?
Quellschutzgebiet und tiber
300.000 m? Griinflache geschiitzt
und kauft laufend Grundstiicke
dazu.

Auch der Dialog mit unseren
Mitarbeiterinnen und Mit-
arbeitern, Kunden, Partnern
und Anrainern ist uns wichtig.
Wir nehmen die Anliegen und
Interessen der Bewohner in und
um Edelstal ernst und gehen
respektvoll mit ihrer Umwelt und
den Ressourcen um. In regelma-
3igen Abstdanden 6ffnen wir die
Tore der Abfiillanlage in Edels-
tal. Interessierte Besucher und
Schulklassen erhalten Einblick
in die Produktion und erfahren
Wissenswertes tiber den Schutz
der Umwelt.

In dritter Generation betreibt
Josef Lentsch das Gasthaus ,,Zur
Dankbarkeit in Podersdorf“ im
burgenldndischen Seewinkel. Seit
uber 30 Jahren steht hier Romer-
quelle auf dem Tisch.

An einem Holztisch unterm
Baum sitzen, Schmankerln kosten
und die Seele baumeln lassen:
Das Gasthaus ,,Zur Dankbarkeit
in Podersdorf ist bei Feinschme-
ckern und Ausfliglern gleicher-
maflen beliebt. Sein Wirt Josef
Lentsch setzt auf regionale Pro-
dukte - vom pannonischen Saf-
ran iiber das Mangalizaschwein
bis zum Neusiedlersee-Zander.
,Mit vielen Bauern verbindet uns
eine jahrzehntelange Zusammen-
arbeit® erklart Lentsch, dessen
Restaurant dafiir das AMA-Gas-

trosiegel erhielt. Im Burgenland
nicht heimische Produkte - wie
Reis, Kaffee oder Tee — bezieht er
aus Fairtrade.

Auch bei Getranken setzt der
Wirt auf Regionales — vom selbst-
angebauten Wein tiber Apfelsaft
bis zu natiirlichem Mineralwas-
ser. Seit iiber 30 Jahren beliefert
Romerquelle das Gasthaus. ,Wir
haben einen Partner gesucht, der
in der Nihe ist. Kiirzere An-
fahrtswege sparen Zeit und scho-
nen die Umwelt“ Je stressiger und

Wirt Jose

schnelllebiger unser Alltag wird,
umso wichtiger wird gemeinsame
Zeit. ,Wenn man mit Freunden
isst, trinkt und sich unterhalt, tut
das auch der Seele gut. erklart
Lentsch.
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FUr unsere Zukunft

In den letzten Jahren hat Ro-

merquelle massiv in moderne
Recyclinganlagen, Wéarmeriickge-
winnung und Abwasserreinigung
investiert. In der Produktion
kommen ausschliefllich umwelt-
vertrigliche Produktionsmittel
und Maschinen zum Einsatz,
Roh- und Hilfsstoffe sowie
Energie werden sparsam und
gezielt verwendet. Unter dem
Motto ,Wiederverwerten statt

wegwerfen® recyclet Romerquelle
Glas, Papier und Kunststoff und

hat federfithrend die PET to PET
Recycling-Anlage im burgenldn-

dischen Miillendorf gegriindet.

Preisgekronter Einsatz

Fiir das Umwelt-Engagement
wurde das Unternehmen mit
zahlreichen Preisen ausgezeich-
net, darunter das Osterreichische
Umweltzeichen und das EMAS-

Zertifikat. Denn nur im Einklang
mit der Natur, den Landwir-

ten der Quellregion und den
Partnern kénnen wir im fairen
Wettbewerb ein stabiles Um-

feld fiir die Vermarktung eines
heimischen Qualitdtsprodukts
schaffen. Damit die Kundinnen
und Kunden von Romerquelle ihr
Mineralwasser mit einem guten
Gefiihl genieSen konnen.
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Als Models haben wir unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter Fabienne Schmid,
Romana Sattler, Georg Fromcke und Stefan Strasser in Szene gesetzt. Wir danken ihnen dafiir.



